
KAYSERI BUYUKsEHIR BELEDIYESI
SOSYAL HIZMETLER DAIRE BAsKANLIGI

HACI RUKIYE CAZ10GLU HUZUREVI¨ YADES HIZⅣlETLERI― ⅣlALZEⅣIE DAHIL,
YEMEK HAZIRLAⅣ lA VE DACITIPII HIZル IETI ALIⅣIINDA UYGULANACAK

TEKNIK SARTNAルIE

MADDEl:IsIN TANIMI VE KONUSU

l.1-)Bu isin konusu:Kayscri Bii"ksChir Bclcdiycsi Hacl Rukiyc GazioЁ lu Huzurevinde kalan yaklaslk

200 kisi  vc asattlda maddclcrdc slralanan, belediyenlizcc hizmct vcrilen biril■ lcrin  ihtiyacl olan

(Sabah,ёЁIC VC aksaln yemckleri ilc ara ёЁunicri), Ⅲklenici taraflndan idarenin inutfaklarinda ycmck

pisirinc yoluyla mamul ycmck aliml,daこ ltinll vc scⅣiS hiZmctleridir.

1.2-) idarCnin ёngё rdiiЁも,yaklaslk 40に siyc  kimscsiz vc  ihtiyaO sahibi yaslllara,  yemek hazlrlatllmasl

hizinctleridil・

ルIADDE 2:YUKLENICININ SORUPIILULUKARI
2.1-)Ylkicnici,Idarc yemekhancsindc ycineこ in pisiHlmcsi,yemeЁ in sunulmasl ilc servis sonrasi tcmizlik,

bulaslk islcn hizmcticnnin Ⅲ 由mllnesi mutfak ycinck 19in 3 kisi,en az l ascl,2 ascl yardlincisl olacak,

scrvis icin 5 garson/ kolni, 2 bulasik91/tcinizlik pcrsoncH,lC}lda muhendisi,l idarcci/somnllu pcrsoncI

olinak tizcrc toplaln 12 kisi bulundurinak zorundadir.

Call,anlann maa。 laΠ ,SGK,vcrgi vc tazminat gibi diEcr ttim ёzllk haklarl yuklenici nrinaya aittir.

2.2‐ )Finna binyesinde callstlrdlЁ l elemanlarinin klyafetlerinin gtinltk temizlitti ile yCinckhanclcrdcki masa

ёrtisi,perdc vb.nlalzemelcrin bakinl,telnizlik vc iitiisiinO yapl■ ak zorundadlr.Masa ёrtuleri her scrvisten

sollra gunluk Olarak dcЁ istirilCCcktir

2.3-)isyC間 ndc callsaCak personellerin sa二 1lk raporu, hJycn belgesi ve adli sicil kaydl olmasl zorunludur.

T1ln Rcstlli CVraHann takibi ve sorumluluklarl yiiklcnici irinaya aittir.

2.4-)callsan mm personclin sattllk taramalarl,kanuna gё rc alacaЁ l eЁ itimler(yangin cЁ itilⅦ ,is saEllこ 1,1lk

yardHn cttitilnlcri vb)scltinka vc kurslar"klenici f1111la taraflndan karsllanacaktlr

2.5‐ )Gldalarla tasinabilecck hastallklara veya hastallk belirtilerine(sarlllk,ishal,kusma,ates,atesli boЁ az

aЁriSl,burunda gё zdc vcya kulakta akintl vb.)Sahip olduttu bilincn veya sahip ollnasindan stphclcnilcn veya

ta§ lylcls1 01an pcrsonelin glda dcpolalna ve hazlrlama alanlarina girlnesinc izin vcrilincmcli,yara,91ban gibi

gccici cilt problcnllcrindc yara uygun sckildc kapatlllnall,glda ile direk vcya dolayll tcmasinl engencyCCCk

§ckildc ёnicnl ahnmahdir.

2.6‐ )Ycmcklcrぅ malzclnc yuklcniciyc ait ohnak uzcrc idarcnin ycmekhanesindc hazlrlanacaktir.Yiiklcnici

yclllcklcrin is ycrindc pisifilmcsi i9in Buyttkschir Bclcdiyesi lnutfaЁ lnl,kullanabilecektir.Idarc,"klCniciden

mutfak veya yeinckhane tahsisi dolaylslyla bir icret veya kira talebinde bulunmayacaktlr.Ancak her ttrll

lnutねk malzcmc ve mutfak ocaklarinda kullanilacak doЁ algaZ yiiklcniciye ait olacaktir Bu is icin kullanllacak

clcktrik,su ve kalorifcr giderleri ise idareyc aittir



MADDE3:YEMEK cEsITLERI VE OGUN SAYILARI:
Hacl Ruklyc GazloЁlu HuzuК vi MidiJO:算 'nde 60 yas ustii yaslllar ioin hazlrlanacak kahvaltl,ё ЁIC yCmcЁ i,

aksam ycincЁ i vc ara ёこiinicrin (ikindi ve gcce)ё rnek ycinck 9csitlcri asaこlda yer alan listcdcki gibi

uygulanacaktir.

BIRINCI KAP
YEMEKLER

IKINCI KAP YEMEKLER UcUNCU
KAP YEMEKLER

DORDUNCU
KAP YEMEKLER

Mercimek Qorba A)ET YEMEKLERI

Ezoeelin Corba Coban Kavunna. Kuzu firrrr Sebzcli Bёrek Meweler
Diゑin Corba Et Sote. Kayseri tava Pevnirli Bё rek Avran
Yayla Qorba Kuzu kiilbastr, tandrr, kapama Kryrnalr Borek Yogult

Dornates Qorba Et Ilaslama - Sac Kavurma Patatesli Bcirek Cacrk
Scbzeli Corba Et ddner - Kryma sote lspanakh Borek Sitlac‐ Puding
gehriye Qorba Dana rosto - Frrrn alzr Karrsrk Krzartma Muhanebi
Un Corbasr B)KEBAPLAR ZeytinyaEh Taze Fasulye $ekerpare
Mantar Qorba BahQrvan Kebabr - Pathcan K Irnanrbayr ldr Baklava
Tarhana Corba Tas Kebabr ZeytinyaEh Prrasa Kuru Fasulve Pivazr
Kesnre Qorba Orman Kebabr Pathcanlr Bulsur Pilavr Patates Piyazr
Yizlk COrba Islinl kcbabl Sehriveli Pirinc Pilav Kabak Tathsr

Soinlk COrba C)KOFTELER Nohutlu Pirinc P‖ av Kadayrf
Kёzde Biber Corba Tcrbiveli Sulu Kё fte Bezelyeli Pirinc Pilav Qoban Salata

Tavuk Qorba Sebzeli Frnn Kofte Dornatesli Pirinq Pilavr HavuQ Salata
iznrir Kofte Sebzeli Bulgur Pilavr Marul Salata
Dalyan Kcifte Mercirnekl i Bulsur Pilavr Karnabahar Salata

Ciftlik Kё fte Peynirli Makarna Uziiln Konrposto
Kuru KO貴 e Kryrnalr Makarna Ayva Konrposto
Kadrnhudu Kotie Soslu Makama Elnra KornDosto

Rosto Ktifte Barbunya Pilaki Mevsir"n Salata
Asure

D)BEYAZ ET CESITLERI
Ha;lama Tavuk- Tavuk But
Tavuk Sote - Tavuk kanat

Sebzeli Frrrn Taurk
Tawk doner
Balrk cesitleri
E)ETLISEBZE YEM.
Sebzeli Giiveq
Etli Biber Dolnla

Patates Musakka
Kuru Fasulye
Nohut Yahni

Pr rasa

Kryntalr Ispanak

Krynrah Taze Fasulye

Karnryank
Patlrcan Musakka. Bezelye



IcEcEKLER KAHVALTI ARA OGUN

Caン Siyah Zeytin Kek cesiJeri

Stlt QizikZeyti"t Biskiivi Qegitleri
Konsantre Meyve Sulan Salanrura Biberli Yesil Zettin Sandvic Cesitleri
Kolah Meyve Sularr Kokteyl Zeytin Hanrburger

Taze Srkrlmrq Meyve Sularr Beyaz Peynir Bcirek Qegitleri
Ayran Kagar Peyniri Tost Qegitleri
Kutu igecekler Tr,rlum Peyniri Sititl tatl1 9esitleri

Dil Peyniri Kurabive

Beyaz Eritrne Peynir Kuruyemig Qeqitleri
Yumurta Kurutulnrug Meyve-Frndrk

Omlet QeEitleri Kurutuhnug Meyve-Ceviz
TcrcyaЁ l‐Rccci veya Bal Meyve, rnevsinrine gore

Patates Krzafima Yoこurt

Dolnates― Biber Sё こus Sit

Domates― Salatallk Sё言薔§

Sucuk - Salanr- Sosis

Merremerr

Frndrk Eznresi

Tahin - Pekrnez

Kete - Puaqa - Simit - Katnter

YEヽlEKLERDE KULLANILACAK GRAⅣ lAJLAR VE ADETLER

Aヽ A YEIヽlEKLER ET CRAMAJ

ET YEMEGI 200 GR

KIYMALISEBZE YEMEGI 150(3R

ETLi SEBZE YEMEGi 50 GR

ETLI FIRIN SEBZE YEMEGI 100 GR

KOFTE YEMEGi 150 GR

KEBAP YEMEKLERI 150 GR

TAVUK KEMiKLi― FLAT0 250-300GR

BAKLIYAT 50 GR

PISMiS TAVUK DONER 150 GR

sINITZEL 100 GR

CORDON BLUE 120 GR

ET DONER 150 GR

PiLAVLAR MAKARNALAR GRAMAJ

PiRINc PILAVI 50 GR

BULGUR PILAVI 50GR

MAKARNA 50GR

TATLILAR GRAMAJ

SUTLU TATLILAR i50GR

BAKLAVA 100(〕 R

SEKERPARE i00GR

KALBURA BASTI 100 GR

TEL KADAYIF 100 GR

EKMEK KADAYIF 100 GR

TULUMBA 100 GR

HALKA TATLI 100 GR

sOBYET 100 GR

ASURE 100 GR

iRMiK HELVA 100 GR

TAHIN HELVA 80 GR

KAHVALTI GRAMAJ
Siyah Zeytin 50 GR

Q)zikZeytir 50 GR

Salarnura Biberli Yeqil ZeYtin 50 GR

Kokteyl Zeytin 50 GR

Beyaz Peynir 50 GR

Kaqar Peyniri 50 GR

Tulum Peyniri 50 GR

Dil Peyniri 50 GR

Beyaz Eritnte PeYnir 50 GR

Yumurta l ADET

Ornlet (.eqitleri !ADET

TereyaЁ卜Recel veya Bal 50 GR

Patates Ktzarttna 100 GR

ay - kahvaltr iQin

kutu iqecekler

Asitli iQecekler

Taze stktlrnrg me



Dolmates― Bibcr Sё :聾 s 100 GR

Dolmates‐ Salatallk SOこ Os 100 GR

Sucuk 50 GR

Salam 50 GR

Sosis 50 GR

Frndrk Ezmesi 50 GR

Tahin-Peknrez 50 GR

SEBZE GRAMA,I

DONUK SEBZE 15()GR

TAZE SEBZE 250 GR

MEYVELER GRAMAJ

ARMUT I ADET

CILEK 200 GR

ELMA I ADET

ERIK 200 GR

PORTAKAL I ADET

MANDALINA 2 ADET

YENIDUNYA 200 GR

KARPUZ 300 GR

KAVUN 300 GR

UZUル1 200 GR

NEKTARI― SEFTALI l ADET

MUZ 100-150 GR

3.1‐KAHVALTILAR:
Kahvalt1 08 00-09.00 saatlcri arasinda verilecektir. Kahvaltl, yukarlda belirtilen Ocsitlcrdcn vcya

bcnzcricrindcn cll az bes Ocsit ldare Taraflndan sccilerek olusturulacaktlr.Ha■ ada en az iki dcfa sit olmasi

saltlyla i9ecck vc yctcri kadar cklnck verileccktir.Listcde belirtilcn tinnler hatallk yapllan incntyc gё re

vcrilcccktir

3.2-ARA OGUNLER:
Ara ёttiinicr ёЁleden sOnra 15.00 ve aksam 21.00 saatlerinde veHIccektir. Ara ёЁinler yukarlda belirtilen

,csitlcrden en az bir tancsi vcya cesitleri scOilerck olusturulacaktir.Yaninda mutlaka icccek verilccek olup
ekmck gcrekti二 indC VCrilcccktir Hatada bir defa narenciye, havu9, clrlla, iizuln, nar sularindan biri veya

karlsllnlan tazc slkllmls olarak verilccektir.Listcdc Bclirtilcn triinlcr Hattallk Yapllan mentyc gё rc

vc面 lcccktir Gunllk yaklaslk 150 adet ara ёЁin servis edilecektir.

3.3‐OこLE VE AKsAM YEMEKLERi:
Oこle yCmeЁi Saat 12.00-13.00 araslnda,aksam yemctti 18.00-19.00 arasinda vcrileccktir.Ana ycmcklcrdc

hCr ёこulldC シ電karlda belirtilen sckildc birinci kap ycmcklcrdcn en az bir Oesit, ikinci ve lctinct kap

濡胤 i鳳どiよnξ酬 :=盤壼 :譜1器轟

'Ih』

霊 蹴 .子粛 を出 オ
VCril∝面 L Ayrlm m厖

Not:Kahvaltl,6こ le ve ak,am yemeklerinde huzure宙 nde kalan ya§ 11larim】 za kisi ba,1200 ml bardak su

verilecektir.

Porsiyon OlcilcH:Yel■ ekler 4 gmptan olusacak olup,ycmck gruplarinln porsiyon 619uleri veya gramalan

(oiЁ malzeincler izcrindcn)liStede belirtildi二
i seに ldC olacaktir.
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brokoli corba,tcrbiyeli tavuk 9orba,tarhana, kcsmc,y

tir

cOban Kavurllla,Et Sote,Flrin AЁ zl,Et Hasiama,Kayscri Tava,Dana Rosto,Et Dё ner,kuzu tandlr,kuzu

kapama,kuzu flrin,sac kavurl■ la vb

B)Kebaplar: Hatada iki ёttun verilcccktir.
Bah91van Kcbap,Tas Kebabl,Orman Kebabl,ciftlik Kebap,islim Kcbap,patllcan kebap vb.

C)Kё fteler: Haftada iki ёこun vcrilcccktir.

izinir Kёic,Dalyan Kёftc,Kadinbudu kё ftc,Kuru kё fte,Sulu kёftc,Rosto Kё ftc , izmir kё ftc vb.

D)BeyaZ Et Yemetteri:Haftada lki Opn verilcccktir.Tavuk Haslama,Tavuk sote,Tavuk Dё ner,Flrinda

DIGERLERI GRAMAJ

BAKLIYAT 50 GR

BOREK 90 GR

Ta、υk,sllitZCl, Ballk l(Alaballk,cupra,Lcvrck,Uskul硼 ,Palamut vb.)



E)Etli Sebze Yemekleri: Haftada lki Ottin vCrilcccktlr

Baklagillcr,scbzc ycmckicri Kunl fasulyc,Nohut,Bczclyc,Etli taze fasulyc,Patllcan rnusakka,Karnlyarlk,

Etli bibcr dolma,Etli kabak dolma,Etli karnabahar,Patates oturtrna,Gllvcc, Vb

Uciincii Kao vemekleri :Hcr giin oflc vc ak5anr ycmcklcrindc vcrilcccktir.
P‖ avlar vc Makamalar:Pirin9 pilavl,bulgur plavl,i9p‖av,pcynirli inakarna,Yo魯 』rtlu lnakama vb
Bёrcklcr:Tandlr b6rcti,Su bё rcgi,kol b6rc=i vb

Zcンtinyaglllar1 2eytinyagh plrasa,zcytinyagll tazc fasulyc,zcytinyaEll d01ma,sa111la,Enginar,zcytinyaЁ h

kcrcviz

Scbzc klzartmalaril bibcr klzaltina,patllcan klzartma,patatcs klzartllla,kabak klzartma,karislk klzartlna vb

(yO=urtlu vcya domatcs soslu)

DOrdinci kap Yemekleri:Hcr GOn Oこ lc vc Akoam ycincklchndc vcnlccckjr

Sttlll Tatlllar:Stltlac,kcsk・lll,sup dondurina vb

Serbedi taJllar Baklava,kadayll tulumba tatllsl,sCkerparc,un hclvasl,yaz helvasl,tahin hclvasl
Tazc mcvsiin mcンvclcri

Salatalar:Patates salatasl,yesil salatasl,incvsiin salata,vb

Kompostolar:Uzむ m,Visne,ayva,erik,elma vb

Pakct Ayran,pakct yogurt,caclk vb

Ara OEiinler : (iiinliik iki sct'cr vcrilccck gckildc . haltada on dOrt iigiin verilecektir.

3.4.Kimsesiz ve ihtivac Sahibi Yasillara Evde Yemek :

・  ldarcnin 6ng6rdb帥 ,khnSCSiz vc ya,1llara ycmck yaplacakur
e  Cuinaltcsi vc Pazar gunlcri haric haftanin bes gllnll olacaktir

● Huzur evinc ve● len 6言 len yCmeBinin aynisl olacaktir

o  Et yemcli, Kcbap ycmcEi, KOlic ycmcii. BCyaz ct ycmcgi, Etli scbzc ycinctti Olacak゛ ckilde

vcrilcccktir

e  Gtlnlllk yenlck saylsl oltalanla 40 kioidir

●  Ycnicklcrdc,N■ lkarida bclirtilcn sck‖ dc birinci kap ycmcklcrdcn cn az bir 9csit,lkinci vc llollncll kap

ycmcklcldcn hcr birisi mutlaka vcrilcccktir 200 gr'1lk 2'。 cr adct cklllck vcrilcccktir Ayrica cn az

hanada iki dcfa hstcdc ycr alan iccccklcrdcn(ayran,vcya 330 1nl kutu inesrubat)vcrilCCcktir

o  Ycnlck kaplarl vc ycmcklcrin llakliycsi idarc taralindan saこ lanaCaktlr

●  Ycmekler Saat 11 00 da  ldarc tarallndan tcslim allnacaktir

MADDE4-HIZMETEILISKIN YUKUMLUIッ UKLER

4.卜 Ycmck servis saatlcri,Kahval● 19in 08:00-09100,ё こle yemettl icin 12 00-13:00,aksam yemeこ i iCin

18:00-19100, ara ёginler icin 15 00 ve 21100 olarak uyg口 lanacaktir Bu saatler dloinda kesinlikle ycmck

scrvisi yapllinayacaktlr Scrvis saatleri idarenin karanyla dcgiotirilcbilir Ycmck saatlc● ndc, yctcri kadar

yclnck 91kaninladlこ l takdirdc cczaiヽ lcin uygulanacaktr Fazla kalan ycmcktcn idarc sommlu olmayacakur

4.2‐ Ayllk ycmck listclcri saltnainc cercevesinde her ayin 25'inc kadar ldarc taraflndan hazlrlanacaktir

Yiklcnici,ycinck listclcnndcki yclncklcrin yapllmasl ioin gcrckli malzcmclcrin tcminindc gi911k Ockti:i

durulnlarda ya da lncydana gelebilecek teknik arizalarda mcnll dc:isikligi yapmak istcdigindc idarcnin onayl111

alacak“r Onaylanan listclcr ldarcnin onayl dlslnda YOklenici taraflndan kcsinliklc dcgistirilemez

Ycinck gllnitlk olarak hazlrlanacaktlr

43‐Ycinckhancdc ycnlck hizlllctindc kll‖ anllan tabak,catal,kcp,c vc ycmck da言 ltll■lnda kullanllan hcr tllrll

arac gcrcclcrin ylkanlllasl vc kurutulinasl yuklcniciyc alttir

4.4-Yuklcnicil bclirtilcn saatlcr i,crisindc dizgtln vc kalitcli yclnck scrvisi yapllmasl icin gcrekli dizeni

saglanlak vc tcdbine‖ almakla ytkbinlidttr

4.5-Ytlklenici ycnlck hizlnctl vc glda konulannda halcnン lanlritlktc bulunan vcya ihalc sllrcsincc clkarllacak

kanun,yёnetinclik,ttlztlk vb nlcvzuatlna uyglln tcdbirlcl almak zorundadlr

4.6-Ycmckhanclcrdc olabilccek her ttirlii kaza yangrn vb. scbcplerden dolayr hizmet iiretilmernesi halindc
yiklenici t'irma bu hizrneti idareye g6sterecegi kcndi igycrlennde diyetisyen, grda miihendisi veya gdzetrnen

aocl gё zctimindc t∝ jp hizinctin dcvamllh:ini Sa:lamakla ytkimlidir



4.7-YttklcnicSll ycmek scrvヽ i yapllan salonlarda por● yon glamaJlanna uygun sckildc hazrlanmls gunin

illcnllstlnt1 6rnck olarak hazirlaylp,ン cmckhancyc gclcn hcrkcsin gOreb‖ cccgi sckildc scrgilclllck zorundadlr

48‐Yllklcnici gida zchirlenlllclcrine karsl koruン ucu Onleinleri alinak zorundadir Glda zehirlcninclcrindc

pcrsonclhl u:radl:l maddi mancvi bittln zaranar vc tazminalar yasal faizlen ile birliktc ytklcnici taraindan

karsJanacaktir

49‐ ldarc gcrcktigllldc tcknik sartnamede bclirtilcn kosu‖arin gcrOcklcslp gcrccklc,lneditti huSusunda

denetil■ler yapabilir Yllklcniciye tesliln edilen mutfak veya yclnckhanclcrdc ku‖ anllan ara9 gcrccleri

dcnctlcycrck、 bozuk olanlarin talnirini talep eder hizlnctin aksanlamasi vc dcvam1lhk arz etmesi nedcniyle:

yuklcnici bOzuk olan malzeincnin tainirini hcmcn yaptlracaktlr Aksi takdirdc idare taralindan yaptirllarak

bedeli hak cdisindcn dtlstlleccktir

4.10‐ Pisir‖ en Yemeklerin Kalitc Kontroltl Ycmcklcrin pisirillllcsindc bcsin sanitasyonu na vc bcsin maddclcri

kaylplarinln cn az dllzcydc ohnaslna dikkat cdilcccktir Ycincklcrin kalite kontroli,idarcnin vc yuklcnicinin

diyctisycni vcya g:da mtlhcndisi vc ldarcnin gё zctmcn asclsl taraflndan yapllacaktir Kontrolt yapllan ycmck

ttlrleri uygun gё rildiこ tl takdirdc scrvisc sunulacaktlr 4ヽuaycnc kabulll yap11lrken yllklcnici idarcyc karsl

tcknik saltnalncdc bclirtilen ttlin yukllinltillklcrllni ycrinc gctirmck zorundadlr

4.11-Mutfaklarda pisi‖ lcn vc ycmckllanclcrc daこ ltilan ycmcklcnn ta。 lnmasinda lsl korllyucu ёzclliktc yclnck

tavina kabl(thermOboX)vc paSlanmaz Oclik kaplar kullanllacakur

Gtlnltlk slcakhk kontrollcrl yapllarak,kayltlan l■ lklenici taraflndan lュ mlacaktlr

4.12-Ytklcnici mutfak vc ycmckhanclcrdc lsitma,pisinnc, aydinlatma vb amaolarla ku‖ anllacak hcr turlll

yanlcl ve patlaylcl cihazlarin enllliyetilll temin etmek zorundadir Her birimdcki Muaycnc vc Dcnctiin

KOmisyonlarl ycmckhanelcrin her alaninda dcnetim yapabilir

ⅣIADDE 5-YEMEKLEILGILI GENEL HUKUMLER

A.GIDA GUVENLICI
K lllcnmヽ ,kokusinu゛ ,eksimis,niclikle五 vc gO■ nimi bozuhmus,bolnbal yapinls,kurdu,k6nt olmasl gibi

ёzclliklci ilc kolayllkla aylrt cd‖ ebilen,■ ziksel,kimyasal ya da inikrobiyoloJik bozllllnaya uttrainlo,ambala11

ylrtllmls,klrllm15,paslanmls vc son kunanlma tarihi gc9mis glda inaddclcri kullanllamaz,tllketimc sunulainaz

Ycinnck yaplminda kullanilan hcr tllrill glda maddesinin vc gida ilc tcmasta bulunan inaddc vc malzcmclcrin

llzcrilndc,nitcligini vc varsa 6zei saklama kosu‖ arinl,ithalat vcya trctim izninin tarih vc saylslnl gё stcrcn Tllrk

Glda Mcvztlatina uygun ctikct bulunmandlr

Glda llnaddcleri, toksik inaddeler, tcmizlik inalzemelcH vc iade llrunler uygun ctikcticmc yapllarak aン Tl

yerlerdc inuhalaza cdilmclidir

Glda atl:l ve digcr atlklar, biriklnelerini engeleyecek sekllde, gidanin bulundu_71 1nckanlardan

uzaklastinlinah,dogrudan veya dOlayll bulasma kaynagl。 lustuHllalarl cngellcninclidir

Glda ha21■ ama vc sunum i゛ cmlC● gldaya bulasmayl ёnlcyccck sckildc Fpllmalヽ ambalaJlama vc PakcdCmc

malzcnnelennin givenli ve tcniz olmasi sailanmalldir

B―SATIN ALⅣlA:

Kahva11,ara 6帥 nlcr nC ёttlc vc aksam yemcklcll,ckmCk Vc i9cccklcr,noll‖ al vc diyct ycmcklcrinin yiyecek

maレcmcL‖ ,b■lklcnld taranndan saun Jlnacakur

C―PIsIRME:
1-Kahvalti vc yclncklcrin pisir‖ rncsi ldarcnin mutfaklarinda gcrccklcstirilcccktir

2-Kullanllacak glda maddclcrinin timi Glda Maddclcri TOzuttt TOrk Glda Kodcksi Vc Ttrk Standartlarl

Enstitllstl Kurumu'nun(TSE,TSEK)standartlarina uygun olacaktir

3-Ytlklenici,idarc taraflndan hazlrlanan ayhk yelnek listeslne g6re yemek 91karinak zorundadlr Ayllk yelllek

listesinde deЁ isik‖ k yapma yctkisi idarcnin Onayl ilc lllittindtlr

4‐Ycnicklcr kahtc,ncfasct ve gramaJ yoninden doyunlcu olacak ve gramaJlar ekte behrtilen Glda Rasyonu'na

uygun olacak ve bclirtilen gramallaldan asa言 1 01mayacaktir

5-Ornek ycnlck listcsindc olmayan,idarc vc flrma tcmsilcisi taraflndan uygun bulunarak listcyc yazllan

ycincklcr,bcnzcr ycmcklclln gramailarl CSas ahnarak hazlrianacaktlr

6-Hcr ё[llnc ait ycillck ёrncklcri ldarcnin bc!irlcycccgi buzdOlabl vcya soguk odada stcril kaplarda 72 saat
surcvlc saklanacaktlr

D―TASIMA:
l-Pi5irilcn ycrrcklcr, ycrnckhaneler ve kat rnutthklannai rsryr uzun siire muhafaza eden dokiilrncyi iinlcyecek
qckildc rsr iircten kapalr arabalarla. gelik kaplarda firma personcli taraflndan ta5rnacaktrr. Bu malzernelcr firma
taratrndan tenlin edilecektir. Yiyeceklerin ta!rnrnaslllda kapak streclr altminyurn folyo gibi geregler mutlaka
ku llan rlacaktrr.



2-Ycmck ta。 lma csnasinda yeincklcrin kalite ve gё runtllsindc bozulmalara sebcp oluninayacaktir

E―DAGlTIR4:
1-Ycincklcr Yllklcnici pcrsonclincc, idarccc gё rcvlcndir‖ ccck pcrsonclin denctimindc lsitmah ycmck
istasyonunda uygun lsida,salhia uygun kosu‖ arda scn/is ya,1lacaktlr

2‐ Yiklenici taraindan g6revlendirilcn scⅣ is elemaniarl ycmckllane vc kaJarda kl ycmck daЁ ltiminl bizzat
yapacaklardlr Yemck scrvislcri ve yelnckhanc duzeni,teinizliЁ i ytklCnici taraflndan yapllacaktir

3-Ytlklcnici ycmckhancdcki masalann llzcrinde tcmiz itilll ёnllcr,pakct ckmck,iOmc suyu,bardak,stlrahi,
pc9ctc,tllzluk,kurdan ve gcrckti=inde kCtcap,lnayonez limon,sirkc,9e,itli baharatlar v s gibi diger benzer

lcvazlmi bulundunllacaktlr Bu malzemclcrc ait gidcrlerin ttm■ ■
"llaya ait olacaktir4-Kahvalu, ara oこ llnlCr ilc 6言 le VC aksam yelncklcri, ycmck saatindcn 6nce dagitima hazlr ockildc

bulundunllacaktir

5-Halta sonu,lnilli vc dini bayraln tatincrinde hicbir ncdcnlc ycmck scn/isi islcini aksatllmayacaktlr

F SUNUM
I Glda hazirlaninlasinda ve sunumunda ku‖ anllacak madde ve malzemelcr Tllrk Glda Mevzuatina uygun
Olmalldir

2. Glda hazlrlanmasinda vc sunumda ku‖ anllacak inadde vc malzemclcrin glda hazlrlaina alanina
gciHlmcslndc hlyenik kOsu‖ ar saЁ lanina1ldir Ginlik 200 kisinin ycmek ih‖ yacinl kar§ Jayacak sckildc
inalzcmc bulundurlllak 20rundadlr

3 Sunum slrasinda soョ,k gidalar sOtttucularda,劇 caklar ise lsitlcllardaぬ kctime sunulma11,arica siCakllk vc

stlrc takibi yapllmalldlr 4ヽikloorganizlna faaliyctini engclemck icin slcak ycmek lslsl se口 ′is ёnccsi daima
65°C vc bzerindc ttltulmalldir

4 Scrvisc sunulacak ycmcklcrdc rcnk,kivam.kOku vc tat istcnilen nitcliktc 01lnahdir SIcak yemcklcr sicak,

S。こuk yemckler isc uygun aЁ lz lSlSlnda SCrvisc hazlr halc gctirilccektir

5 Ycmcklcrde ic yaЁ l, dOmuz yagl.pal■ uk yagl kcsinliklc ku‖ anlllnayacaktlr idarcnin vc Ytklcnicinin

solumlu y5ncticisinin vcrcce:i karar dOinlltllSunda zcメ inyaЁll ycincklcrdc zcytinyattl ditter yCmcklcrde

bitkiscl slvl yallar(aycicCii, miSirё zu)ve tCrcyattl kullanllacaktir Kunanlll.ls yailar ycmek yap1lninda
kcsilllikle kuHanllmayacaktir

6.Eklnek gtnlik tazc vc ambalaJll(tuzlu,ttlzsuz,kcpekli vb)olarak lη utfaЁa ahnacak vc cklnek dcposunda
innuhafaza ed‖ cccktir Bayat cklnek kcsinlikle kunanilnlayacaktir Hesaplalmalarda gcne1 61911 ki§i basl 100 gr
cknnck bulundumlacaktlr

7 Ycillekhanedc bulunan masa brtllst ve perdclcrin ylkanlp vc ttllleninncsi Yuklcnici taraflndan yapllacaktir

Ttlnl ycmckhanelerdc cksik olan bardak,9atal,b19ak,ka,lk,tabak,tepsi tclnnin edilcccktir catal,kaslk,b19ak

birinci kalitc paslanmaz ocliktcn yapllmis olmalldir Caln malzcl■ elcrin klrllmalarl durumunda ycnisi lic
dcrhai dcttistirilcccktir

8 Yttklenici taraindan hcr masada tcmiz brnl,cklllek sepcl,mzluk,bibcrlik,kurdan(hcr biH ambalaJll),

pecctc,cam surahi d。 lu olarak bulundurulacaktir ScⅣ is yapllan kaplar vc digcr malzcmclcr Yiklcnici
personcli taraindan tOplanarak ycmekhanclcnmizdc tcmizlitti yapJarak tckrar scⅣ isc hazlr haldc tutulacaktlr

Yenlck ycnilcn saatlcrdc kullanllan inasalar temi21CnCcek,masalardaki eksiklikler(cklllek,su,peccte,tuz vs)

helnnen gidcr‖ ccektir

9 E‖ c tcmas etmc gerekliligi Olan glda nladdclclnin servisi uygun eldivcnle yapllacaktlr

10 Yclncklcr,sicak ycmck,pilav,salata,9orba,tatil taba=l Ve alt seⅣ is taba言 l VC kahvalu tabattl ilC SCⅣ iS

yapllacaktlr

l10zcl gllnicrde idarcnin bir glln ёncesindcn belirttigi sayl kadar fazladan ycmek clkartilacaktir clkanllacak
yemck saylsl kadar 6dcinc yapllacaktlr

12.Ralnazan ayinda ldarcnin bngё rccegi saylda iftar vc sahur icin ycmck hazlrlanacak vc sunulacaktir

C―DEPOLAMA
Kunllusa alinacak tt1ln kum gidalar,iasc ambarinda uygun ko,ullarda dcpolanacaktlr Bunun dl。 lnda gllnlllk
olarak getirilmcsi gerckcn malzclllclcr(sit, yotturt, et, tavuk, scbzc ineyvc gibi)ilC SOguk odalarda vc

dolaplarda saklanlllasl gcrcken malzcmelcr(pCynir vc digcr kahvalt11lklar gibi)lsllarl yiyeccBlll cinsinc gbrc

ayariannl:1 lslda kol■ lnacaktlr Kuru gida soEuk hava vc tcmizlik dcpolarlyla buzd01aplan, idarcnin her
istcyccegi zainanda denctimc ha21r durulnda bulunulacaktir Dcnetlcnlc sonucu uygun sartlarl taslmayan vc

kullanl:■ sir91eri dOlmu§ malzclne tespit cdildiこ indC illlhasl istenccektir

H―TE～IIZLIK:
1-Scrvis yapllan taslina kaplan vc digcr donanimlar ilc mutfakta kullanllan ttm gcrccler,uygun g61ulccck

bulasikhancdc tclnizlitti yapilarak tckrar kullannlla hazlr halde tumlacaktlr TcmizliЁ i yapllmayan tasnna
arabalari sen′ istc ku‖ anilmayacaktir
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2… Kurulus inutねk ve yemekllanelcn ile mm katlarda ki daЁ ltim ve yclnck lsitma bё lumlerinin tcmizliこ i

ytlklcnici taraindan yapllacaktlr.

3-取
rcinekhancdc cё

p vc tcinizlik kovalari bulundunllacaktir.

4‐Bulaslk ve hcr turlii tcl■ izliktc kuHanllacak malzcmclcr saЁ llk kurallarina uygun ёzclliktc olacaktlr

5-ン
″
iklcnici personclincc, ycmekhancdeki ycmek artlklarl kalin plastik torbalara konularak kurulus

mutfaЁ Indaki oё p kovasina biriktirilcrck,kcndi in■ kanlarlyla 9ё p atlk bё lgcsine tasinacak,9ё plcr,diЁ cr artlk

maddclcr vc pis sularin,bahOe ve Oevrc kirletincsine rncydan vcrilrncyeccktir.

6-Yanlls kuHanlm,9ё p attlklari vc ycmck atlklanndan olusan lavabo vc rё gar tlkanlkllЁ lnin acllmasl

)uklenicinin sorumlulu二 undadlr

MADDE`― DEMIRBAs MALZEME ARAc GEREcLE ILGILI HUSUSLAR:
1‐Ycmcklcrin hazlrlanmasinda,pisirilincsilldc,daЁ ltlminda celik kaplar kullanllacak,aliminyum baklr,

plastik v.b kaplar kuHan11lnayacaktir

2-Yiiklcnici kat rnutね klarinda ve yemeklerde lsitma,pisirmc,aydinlatlna vb ama91arla kunanllacak hcr tiirll

yanici vc patlaylci cihazlar ile LPG ve elektrik kunanll.l vC islCtincsi ilc ilgili yё netmeliklerdc belirtilcn

Cll111lyeti tcinin ctlllck gёrcv vc sol‐uinluluЁ undadlr.

MALZEME ARAc GEREcLE ILGILI HUSUSLAR:

1-Yuklenici bu is kapsaminda asaこ lda yCr alan malzemeleH allp,huzur e宙 mutfa言lna

ycrlestirecek ve is bitince nlalzemclerini geri alacaktlr.

Not:  Ⅳ【alzemeler yeni ve ku‖ anllmaln19 olacaktir。

SIRA
NO

MALZEME CINSI TEKNIK OZELLIKLERI MIKTARI
ADET

l YER OCAGI 600*800*500 4
う KONVEKSIYONLU KOMBIFIRIN KIT

ARABALI
EN AZ 20 TEPSIL1 0LACAK l

3 DEVRILIR TAVA 1200*900*850     120 LITRE l

4 FIRITOZ 60*80 15 LITRE 1

5 SET USTU TAKIM SILME MAKINASI 3000/1 SAAT   42*60*60 1

6 HELVANE TENCERE 80CM 30H 4

7 HELVANE TENCERE 90CM     30 H 4

8 HELVANE TENCERE 100CM    35 H 4

9 SITERIL BIcAK DOLABI 10 BICAK    KAPASITELI
i0 KAYMAZ SAPLI BICAK SETI 2‐ 3‐4 NUMARA 3 sER ADET
ll KASAP MASAT 44MM EN 3

12 KAZAN TENCERE YIKAMA EVYES YERINDE OLCU l

―DOLAP VE+DOLAP
i3 KAYNATMA TENCERESI 800*‐00*850      150 LITRE I

14 KEVGIR,KEPCE,YEMEK KAsIGI VB 3 ER ADET
14 YEMEK IclN TABAK cEsITLERI Kahvali tabaこ 1,Ana yemek,

COrba,pilav,salata,tatll vb

200 KIsILIK

cATAL,BIcAK,KAsIK,TATLI KAsIGI
cATALl,BIcAGl

200'ER ADET 200 KIsILIK

6 YEMEKLER ICIN TEPSl 54*36 EBATI BUYUK OLABILIR

7 MENA」 TAKIMI 50 ser ADET

8 CAM SURAH 50 ADET
9 CAY BARDAGI KULPLU VE SU BARDAGI 200`ER ADET

Hazrrlayan
Huzurevi $ube M

ehm


